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Restauration collective

MENU DE LA CANTINE

SEMAINE DU 11 MARS 2024

Mercredi

MENU NORMAND I

Vendredi

Coke au fromage

I
o '10“-\':;1_'_

2w  Nuggets de blé

Purée de carottes BIO m

Boursin noture
Pomme BIO

Pité en croute

Stifado de boeuf
Horicots verts CE2 a I'huile
d'olive

Yaourt nature BHO + sucre
Poire

Macédoine de légumes

Roti de veau
Forfalline BIO 3 la sauce tomate ﬁ

Fromage blane sucré
Solode de fruits cuits i la vanille

Poté de foie

Longe de porc en souce
Petits pois av jus

Cantafrais
Compote pamme coing

Méli-mélo croquont

Oeuf 2 lo coque
Frites

Emmental BIO
Créme dessert BlO au
chocolat

SEMAINE DU 18 MARS 2024
Mercredi

Solade d'ébly BIO [

Steak haché de poulet
Gratin de brocolis BIO

Yoourt a boire a la froise BIO B
Kiwi iz

Solode verte

Escalope a lo normande

Riz BIO ﬁ

Camembert BIO
Tarte normande =~

Légumes ensoléillés

Parmentier de poissan

Leerdommer
Flan ou caramel

Raodis boule + beurre

Gratin de coquillettes BIO 3 la
corse

Mousse fraise

Vendredi

Salade nicoise
el T
Merly sauce tomate
Riz pilaf BIG ﬁ
Yoourt BIO 2 la vanille [
Banane BIO ﬂ
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SEMAINE DU 25 MARS 2024

Mercredi Vendredi
- Beignet de courgettes
Salode de macarani a l'itolienne s
Solode de mois BIO  J& Betteroves BIO vinaigrette 53 )
. Concombre vinoigrette
Ll ’ Cube de soumon sauce
Aiguillettes de poulet extra s
= Jambon blane Boeuf a I'signon . tomote
croustillantes A K Coquillettes fagon mac and cheese 1§ L8 ]
. Purée de pomme de terre o Gnocchi MC Riz pilaf aux petits
Gratin de choux fleurs BIO m G ) i
A i gn : légumes
€ovsu Yaourt nature BIO + sucre
s : St moret BIO £ Bombel ! i
Petit-suisse BIQ + sucre [ - i i o Paris-brest e
“ | Compote BIO pomme banane m Riz au lait Edam BIO
Ananos en solade wiY. ; .
Clementine
SEMAINE DU 01 AVRIL 2024 MENU DE PAQUES

Vendredi

Lundi Mercredi

Tarte av fromage Oeufs durs BIO Corottes rapées

Haricot vert vinaigrette : AR Lo
vinaigrette

Couscous végétal
Semoule BIO

Hoki sauce hollandaise Ragoutd ggneay

Riz BIO semi complet ﬁ Nuggets de poisson

Petits-suisses BIO oux fruits Ea Torsades & la proventale

Yoourt 3 boire 3 Jo vonille Délice i I'emmental
BIO m

Moelleux au chocolat Vache qui rit BIO ﬁ
Kiwi Pomme rouge ¥

Chocolat de piques Compote péche
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