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Pemme de terre en salode

Grotin de brocolis boursin et
volaille

Bombel
Créme dessert BIO chocolat

Rosette et baurre Solode de coleslaw
T 4. ‘/...

Blonquette de veau a 'ancienne Dos de ealin fagon ta jine

Riz BIO Semoule BIO
Yaourt aromatisé S Les fripons
Poire SN Clémentines MCB e:}

Solode de crudités

Pizzo av fromage

Kiri BIO

Eclair au chocolat

Betteraves BlO vinaigrette

Poisson pané
Coquillettes BIO

Fromage blonc BIQ + sucre

Compote BIO pomme banane
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Porc aw caramel

Riz B0 cantonnais

Gouda ==
Mousse mangue coco ~
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Asperge vinaigrette

Soucisse de veau MCB a
Lentilles BIO av jus

Tarte thon tomate

"----1

Steak haché de bosuf
Petits pois a lo francaise

Yoourt nature BIO + sucre
Madeleine

Petits suisses aux fruits BIO
Pomme Golden

Salade printonitre

Contal AOP
Brownie

Tomate vinaigretie

Beignet de calamar
Pomme vapeur persillées

Boursin ail et fines herbes
Compote BIO pomme
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Corse

CENTRALE DE RESTAURATION
Restauratien collective

SEMAINE DU 19 FEVRIER 2024
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Tt ve' . ¢ Gratin davphinois Duo de carottes BIO au jus S5 T
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Saloade de fruit du soleil 3 _- 1% .
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