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CENTRALE DE RESTAURATION

collective commerciale catering evenementielle
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TOMATES FARCIES ET RIZ (bio)

v

AB

YAOURT AROMATISE

POMME BIO

POMME DE TERRE VAPEUR PERSILLEES

BOURSIN NATURE

i_;‘ FRAISE MC A LAVER + SUCRE ﬁ

CANNELLONI RICOTTA EPINARD

MUFFIN PEPITES DE COCOLAT
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Mardi 2 mai 2023 Mercredi 3 mai 2023 Jeudi 4 mai 2023 Vendredi 5 mai 2023
MORTADELLE AE’ CONCOMBRE TZATZIKI BIO POIS CHICHE A LA PROVENCALE TOMATE AU THON
FILET DE MERLU SAUCE TOMATE NUGGETS DE POISSON

PUREE DE POMME DE TERRE BIO

tw

PETIT FROMAGE BLANC

COMPOTE DE PECHE

Mardi 9 mai 2023

Mercredi 10 mai 2023

Jeudi 11 mai 2023

Vendredi 12 mai 2023

FEUILLETE A L'EMMENTAL

GALOPIN DE VEAU AU JUS

Eﬁi CAROTTES BIO ET PETITS POIS

POIRE BIO

PETITS SUISSES AUX FRUITS BIO YAOURT NATURE BIO + SUCRE

HARICOTS VERTS VINAIGRETTE

PENNE BIO A LA BOLOGNAISE MCB
] (% »

‘ MADELEINE

TOMATE MIMOSA

PARMENTIER DE LEGUMES

MIMOLETTE A CROQUER

TARTE AU CHOCOLAT

CONCOMBRE BIO AU THON

CUBES DE SAUMON SAUCE
TOMATE ORIGAN

RIZ PILAF BIO
EMMENTAL

[ =ME DESSERT A LA VANILLE BIO

CORS : produits corses ou recettes réalisées a partir de produits corses.
BIO :Produits d'Origine biologique rentrant dans la recette

MANGHJEMU CORSU MC : produits non transformés et transformés 100 % Corse, ou recettes réalisées avec minimum 25 % de produits agricoles Corse.
MANGHJEMU CORSU BIO MCB : produits Corse 100% d’origine biologique ou recette réalisée partir de produits BIO Corse a hauteur de 50% minimum.
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Label En (uisine
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Le label des cantines bio, locales, saines et durables



http://www.unapei.org/index.html/
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CENTRALE DE RESTAURATION
collective commerciale catering événementiells

ideerecetteccr@morange.fr

@ VENDREDI
SALADE PIEMONTAISE CAROTTE RAPEES VINAIGRETTE SALADE DE RIZ BIO FANTAISIE
AN
ROTI DE PORC AU JUS \) - / CEUF A LA COQUE HAUT DE CUISSE DE POULET ROTI
RATATOUILLE A LA SAUCE TOMATE FRITES m COURGETTES BIO A LA CREME
m VACHE QUI RIT BIO TOMME NOIRE FROMAGE BLANC SUCRE
COMPOTE POMME FRAISE FLAN AU CARAMEL MELON

. ) i . [veudi 25 mai 2023 MENU
Mardi 23 mai 2023 Mercredi 24 mai 2023 ; CORSE

Vendredi 26 mai 2023

SALADE DE MACARONI A L'ITALIENNE SALADE DE MAIS BIO SALADE NICOISE | SALADE DE TOMATE MOZZARE MCB
\J T I\
NUGGETS DE BLE CHIPOLATA AUX HERBES CORS STEAK HACHE DE BCEUF TIANU DE VEAU aﬁ
'
HARICOTS VERTS CE2 A L'HUILE D'OLIVE PUREE DE POMME DE TERRE GNOCCI;[_I MC A LA SAUCE TOMATE PENNE BIO
) PETIT SUISSE SUCRE KIRI m EDAM BIO YAOURT NATURE + SUCRE

g u &
POMME COMPOTE ABRICOT BIO LIEGEOIS CHOCOLAT CANISTRELLI DE AFA 7

BEIGNET DE COURGETTE

AIGUILLETTES DE COLIU CURRY

\&

RIZ PILAF AUX PETITS LEGUMES

CANTAL JEUNE

_ FRAISE MC A LAVER + SUCRE

o
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CENTRALE DE RESTAURATION

Nous vous demandons de bien vouloir nous retourner
Iévaluation des composantes des menus sur cette.
ériode afin que nous procédions & Iévaluation de

notre prestation de restauration

-
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\ b -4 4 o v 4
bel Enn Cuisine

Baréme d'évaluation des composantes du menu
0:non appréciée 1: peu appréciée 2 : moyennement appréciée
3:appréciée 4 trés appréciée

érieure 3 3 doit étre justifiée par
dans lencart prévu & cet effet sous chaque composante du men.

Menws dew 1 aww 12 mai 2023

Menus primaire

Mardi 2 mai 2023

Mercredi 3 mai 2023

Jeudi 4 mai 2023

Vendredi 5 mai 2023

MORTADELLE

CONCOMBRE TZATZIKI BIO

POIS CHICHE A LA PROVENCALE

TOMATE AU THON

Qo 01 02 03 04

0o Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

TOMATES FARCIES ET RIZ (bio)

FILET DE MERLU SAUCE TOMATE

CANNELLONI RICOTTA EPINARD

NUGGETS DE POISSON

Qo Q1 02 Qa3 Q4

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 O3 Q4

POMME DE TERRE VAPEUR PERSILLEES

0o Q1 02 03 04

PUREE DE POMME DE TERRE BIO

Qo Q1 02 O3 04

YAOURT AROMATISE

BOURSIN NATURE

ST NECTAIRE AOP

PETIT FROMAGE BLANC

Qo Q1 02 Qa3 Q4

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 O3 Q4

POMME BIO

FRAISE MC A LAVER + SUCRE

MUFFIN PEPITES DE COCOLAT

COMPOTE DE PECHE

Qo 01 02 03 04

0o Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Mardi 9 mai 2023

Mercredi 10 mai 2023

Jeudi 11 mai 2023

Vendredi 12 mai 2023

FEUILLETE A L'EMMENTAL

HARICOTS VERTS VINAIGRETTE

TOMATE MIMOSA

CONCOMBRE BIO AU THON

Qo Q1 02 Qa3 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Qi1 02 03 04

Qo Q1 02 O3 Q4

GALOPIN DE VEAU AU JUS

PENNE BIO A LA BOLOGNAISE MCB

PARMENTIER DE LEGUMES

CUBES DE SAUMON SAUCE TOMATE ORIGAN

Qo 01 02 03 04

0o Q1 02 03 04

0o Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

CAROTTES BIO ET PETITS POIS

Qo Q1 02 Qa3 04

RIZ PILAF BIO

Qo Q1 02 O3 Q4

PETITS SUISSES AUX FRUITS BIO

YAOURT NATURE BIO + SUCRE

MIMOLETTE A CROQUER

EMMENTAL

Qo 01 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 03 Q4

POIRE BIO

MADELEINE

TARTE AU CHOCOLAT

CREME DESSERT A LA VANILLE BIO

Qo Q1 02 043 Q4

Qo Qi1 02 03 04

Qo Q1 02 03 04

Qo Q1 02 043 Q4
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(CENTRALE DE REST, \TION — Le label des cantines bio, locales, saines et durables Baréme d'évaluation des composantes du menu
e, — 0:non appréciée 1:peu appréciée 2 : moyennement appréciée
e e ECOLE : caueereurereerserensenserasenasesasseaes “ﬂ«j& =
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Mardi 16 mai 2023 Mercredi 17 mai 2023 Jeudi 18 mai 2023 Vendredi 19 mai 2023
SALADE PIEMONTAISE CAROTTE RAPEES VINAIGRETTE SALADE DE RIZ BIO FANTAISIE
Qo Q1 02 O3 04 Qo ar Q2 a3 Q4 Qo Q1 02 03 Q4
ROTI DE PORC AU JUS CEUF A LA COQUE HAUT DE CUISSE DE POULET ROTI
Qo Or 02 03 04 Qo Q1 02 Qa3 Q4 Qo Q1 02 03 Q4
RATATOUILLE A LA SAUCE TOMATE FRITES COURGETTES BIO A LA CREME
Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo ar Q2 a3 as Qo Q1 02 Q3 Q4
VACHE QUI RIT BIO TOMME NOIRE FROMAGE BLANC SUCRE
Qo Or 02 03 04 Qo Q1 02 Qa3 Q4 Qo Q1 02 03 Q4
COMPOTE POMME FRAISE FLAN AU CARAMEL MELON
Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo ar Q2 a3 Q4 Qo Q1 02 Q3 Q4
SALADE DE MACARONI A L'ITALIENNE SALADE DE MAIS BIO SALADE NICOISE SALADE DE TOMATE MOZZARELLA MCB BEIGNET DE COURGETTE
Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Qr 02 43 Q4 Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Q1 02 43 Q4
NUGGETS DE BLE CHIPOLATA AUX HERBES CORS STEAK HACHE DE BCEUF TIANU DE VEAU AIGUILLETTES DE COLIN AU CURRY
Qo Q1 02 03 04 Qo Q1 02 Qa3 Q4 Qo Q1 02 03 Q4 Qo Q1 02 03 Q4 Qo Q1 02 03 Q4
HARICOTS VERTS CE2 A L'HUILE D'OLIVE PUREE DE POMME DE TERRE GNOCCHIMC A LA SAUCE TOMATE PENNE BIO RIZ PILAF AUX PETITS LEGUMES
Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Qr Q2 a3 as Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Qr 02 43 Q4
PETIT SUISSE SUCRE KIRI EDAM BIO YAOURT NATURE + SUCRE CANTAL JEUNE
Qo Qr 02 03 04 Qo Q1 Q2 Qa3 Q4 Qo Qi 02 03 Q4 Qo Qi 02 03 Q4 Qo Qi Q2 03 Q4
POMME COMPOTE ABRICOT BIO LIEGEOIS CHOCOLAT CANISTRELLI DE AFA FRAISE MC A LAVER + SUCRE

Qo Q1 Q2 Q3 Q4 Qo ar Q2 43 Q4 Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Q1 02 Q3 Q4 Qo Q1 02 Q3 Q4




